
Sugerencias de la semana
facebook/abarrotebar instagram/abarrotebar #abarrotebar

Somos #bar, #vino 
& #takeaway 

Sugerencias de la semana.
Cocinadas para ti, al momento.

CRUDOS
Ostra
Spéciale de Claire N°2, origen Amélie 	 6 €
Fine de Claire N°2, origen Amélie 	 5 €

FRÍOS
Tartar de longaniza de Pagés y encurtidos 	 9 €
Tomate, mousse de ventresca y gazpacho 	 9 €
Lacón ibérico 	 14 €
Crudo de corvina con mandarina ahumada y almendra 	11 €

CALIENTES
Huevo de oca con pericana 	 18 €
Arroz meloso 	 ¡Pregúntanos!
Callos 	 16 € / ración

Caldo con pelota 	 9 €
Croqueta de calabaza 	 2,8 €

ENTREPANES *El pan si gluten tendrá un coste adicional de 1.5€ 

Blanco y negro 	 8 €

DULCES
Lemon Pie 	 6 €
Milhojas de crema pastelera y toffee 	 6 €

VINOS. No podemos contarte la verdad absoluta, pero sí la 
nuestra. Conoce nuestro concepto enología y descubre los vinos 
en los que �creemos. Referencias nacionales e internacionales de 
vinos naturales para saborear una enología diferente y moderna.

*Se informa de que los productos de la pesca han sido sometidos a congelación previa 
o proceden de sistemas de acuicultura que garantizan que están libres de anisakis.


