Sugerenciasdelasemana.
Cocinadas para ti, al momento.

CRUDOS

Spéciale de Claire N2, origen Amélie 6€
Fine de Claire N°2, origen Amélie 5€

FRIOS

Tartar de longaniza de Pagés y encurtidos 9€
Tomate, mousse de ventresca y gazpacho 9¢€
Lacén ibérico 14 €

Crudo de corvina con mandarina ahumada y almendra eo11 €

CALIENTES

Huevo de oca con pericana 18 €
Arroz meloso iPreguntanos!
Callos 16 €/ racion
Caldo con pelota 9¢€
Croqueta de calabaza eo 2,8€

ENTREPANES *El pan si gluten tendra un coste adicional de 1.5€

Blanco y negro 8 €

DULCES

Lemon Pie 6€
Milhojas de crema pastelera y toftee 6 €

*Se informa de que los productos de la pesca han sido sometidos a congelacién previa
o proceden de sistemas de acuicultura que garantizan que estan libres de anisakis.

VINOS. ~No podemos contarte la verdad absoluta, pero si la
nuestra. Conoce nuestro concepto enologia y descubre los vinos
en los que creemos. Referencias nacionales e internacionales de
vinos naturales para saborear una enologia diferente y moderna.

Jfacebook/abarrotebar : instagram/abarrotebar : #abarrotebar

Somos #bar, #vino

S ugerencz'as de la semana & #takeaway



Suggestions ot the week.
Cooked for you, on the spot.

RAW

Spéciale de Claire N2, from Amélie 6€
Fine de Claire N°2, from Amélie 5€

COLD

Pagés sausage with pickles tartare 9¢€
Tomato, tuna belly mousse and gazpacho 9¢€
Iberian lacén (pork shoulder) 14 €
Raw sea bass with smoked mandarin and almond eo 11€

HOT

Goose egg with pericana 18 €
Mellow rice Ask our waiters!
Veal tripes 16 € portion
Meatball soup 9¢€
Pumpkin croquette @0 2,8€

SAN DWICH ES *Gluten-free bread will have an additional cost of €1.5

“Blanco y negro” 8 €

SWEETS

Lemon Pie 6€

Pastry cream and toffee millefeuille 6 €

*Itis reported that fishery products have been subjected to prior freezing or come from
aquaculture systems that guarantee they are free of anisakis.

WINES. We cannort tell you the absolute truth, but we can tell you
ours. Get to know our oenology concept and discover the wines
in which we believe. National and international references of
natural wines to savor a different and modern oenology.

Jfacebook/abarrotebar : instagram/abarrotebar : #abarrotebar

We are #bar, #wine

S uggestions of the week & Hrakeaway



